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Houdt u van goed eten maar wilt u niet te veel tijd kwijt aan barbecueën?  

M ij n na a m is  R e né  Visse r,  na  j a re nla ng gri l l  se s sie s  t e  he bbe n v oo rbe re i d is  he t  nu  de  pe rf e c t e  t imin g 
om me e r me nse n t e  ov e rt u ige n v a n he t  he e rl i j k e  e t e n da t  op e e n Ja pa nse  k e ra misc he  ba rbe c u e  be re id 
k a n w orde n.  

  

Wilt  u  v e rra st  w orde n h oe  le k k e r e t e n v a n e e n ba rbe c u e  k a n z i j n ?  Wij  ma k e n a l le e n ge bru ik  va n 
k w a l it e it sprodu c t e n om de  u lt ie me  sma a k  be le v ing t e  c re ë re n.  Er  w ordt  ge b ru ik  ge ma a k t  v a n de  B ig 
G re e n Egg  in  c omb ina t ie  me t  pu re  hou t sk ool  v o or e e n nog be t e re  sma a k be le v ing.  D oor o p  e xt re e m  
hoge  t e mpe ra t u u r  sne l  OF j u ist  o p la ge  t e mpe ra t u u r e n la ngz a a m u w  ge re c ht  t e  be re ide n bl i j f t  de  
sma a k  nog be t e r be hou de n.  H ie r bi j  z a l  ik  z orgdra ge n  v oor a l le  v oor be re i ding e n e n u  h oe f t  e nk e l  de  
gri l l  / ov e n  a a n t e  st e k e n e n t e  ge nie t e n.   

 

Bezorgd op locatie met instructie 

Wa nne e r u  ons pa k k e t  be st e ld w ordt  dit  in  ov e rle g  me t  u  ge he e l  ge k oe ld e n v e rs  bi j  u  t hu is be z org d,  de  
be st e l l ing k u nt  u  op de  w e bsit e  pla a t se n of  t e le f oni sc h c ont a c t  opne me n me t  e e n v a n onz e  c ol le ga ’s.   

Wij  st a a n v oor u  k la a r  om e e n ge w e ldige  (nie u w e )  e rv a ring t e  gu nne n in  de z e  bi j z on de re  C or ona  t i j de n.
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Geheel voorbereid pakket, het grillen is aan U!  

Het geheel voorgegaarde en op smaak gebrachte menu wordt compleet geleverd met alle bijbehorende producten, 

waardoor u snel van een welverdiende avond thuis kunt genieten met uw gezelschap. 

Voorbereid menu  
Luxe uitgebreide starter:

• Zalm bonbons te garen en roken op een ceder plank: 
o Gemarineerde verse zalm met bijbehorende ingrediënten.  
o Door het garen en roken op de plank start u met een echte barbecue ervaring op hoog 

niveau, dit verse stuk zalm komt direct uit de Scheveningse visafslag. 

 

Smaakvol hoofdgerecht:

• Iberico fingers langzaam gegaard voor de beste ervaring. 
o Voorzien van kruiden en olie zijn deze heerlijke stukken vlees van het Iberico varken 

voorzien van een ultieme smaakbeleving.  
o Het Iberico vlees staat bekend om zijn goede verhouding tussen vetten en vlees, 

wanneer dit langzaam gegaard wordt komt dit varken volledig tot zijn recht.  

 

      Bijgerechten en dessert 

• Om dit menu compleet te maken ontvangt u de volgende bijgerechten en dessert. 
o Quinoa salade 
o Gevulde courgettes 
o Gemarineerde en nog te grillen ananas 

 

Benodigdheden voor de echte beleving 
Om de bereiding tot in detail te kunnen afronden bieden wij u de mogelijkheid te kiezen voor een starterspakket, een 

Japanse keramische barbecue of een wijn/bier arrangement waarmee de smaken van uw gerecht helemaal tot zijn recht 

zullen komen.  

Samengesteld starterpakket  
Het starterpakket wordt geheel geleverd inclusief alle benodigdheden zoals aanmaakwokkels, 

pure stevige kwaliteitshoutskool (15kg), gedroogd rookhout (appel, kersen en eiken). 

 

Verhuur Japanse keramische barbecue  
Omdat het koken op een Japanse keramische barbecue zorgt voor een geleidelijke warmteverdeling 

bieden wij u de mogelijkheid hierop uw gerechten langzaam en smaakvol te bereiden. 

 

Wijn / bier arrangement 
Welke wijn of bier past het best bij uw gerecht? Wij zoeken het voor u uit en verassen u met een bijpassend arrangement 

geheel afgestemd op het aantal personen van uw bestelling. 

P a kk e t  w ordt  sa me nge st e ld v oor min.  4  pe rs.  
C omple e t  v oorbe re id me nu  p. p.      28 , 75  e u ro  
 

St a rt e rpa k k e t                35  e u ro  
1 5 k g re st a u ra nt s  hou t sk ool   27  e u ro  
H u u r Ja pa nse  ba rbe c u e  p/da g 55  e u ro  
Wij n  /  bie r  a r ra nge me nt   in  ov e rle g  
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